Warenkunde
Wein Spanien/Portugal

Spanien

Nach rund 3.000 Jahren Weinbaugeschichte diirfen wir heute die besten
spanischen Weine aller Zeiten genieSen. Spanien hat sich in einem Vier-
teljahrhundert wie kaum ein anderes Land mit Wein im Blut aus seinem
Dammerschlaf zu einem der zukunftstrachtigsten, originellsten und best-
organisierten Erzeugerlander der Welt aufgeschwungen. Spanien hat eine
grolBere Rebflache als irgendein anderes Land in Europa. Aufgrund der ge-
ringen Ertrdge steht Spanien in der Produktion aber erst an dritter Stelle,
hinter Frankreich und Italien.

Die bekanntesten Weinanbaugebiete

Rias Baixas, Ribera del Duero, Rueda, Toro, Rioja, Navarra, Carinefia,
Somontano, Penedés, Costres del Segre, Tarragona, Cava, Alicante, Jumilla,
Yecla, La Mancha, Valdepefias, Malaga, Extremadura, Priorat.

Die wichtigsten Rebsorten

WeiB3: Airén, Albarino, Macabeo/Viura, Palomino, Parellada,
Pedro Ximenez, Verdejo, Xarel-lo, Chardonnay, Sauvignon Blanc.

Rot: Carifiena, Mazuelo, Cencibel, Tempranillo, Ull de Llebre, Tinto del pais,
Monastrell, Garnacha, Graziano, Cabernet Sauvignon, Merlot.
Die Giiteklassen oder Qualitatsstufen

Vino de Mesa (VdM):
gewdhnlicher, anspruchsloser Wein

Vino de la tierra:
Die unkomplizierten, fruchtigen Landweine, die mitihrem besonders guten
Preis-Leistungsverhéltnis einen taglichen Genuss garantieren.

Vino de Calidad con Indicacion geografica:
Qualitdtswein mit geografischer Ursprungshezeichnung.

Denominazione de Origen (D0):
Alle Aspekte von der Pflanzung bis zum Ausbau sind fiir die entsprechenden
Regionen geregelt.

Denominazione de Origen Calificada (DOCa):
Noch hértere gesetzliche Bestimmungen zur Forderung der Qualitdt fiir ein
Gebiet. Dieses Pradikat fiihren zur Zeit nur 2 Regionen: Rioja und Priorat.

Crianza:
Weine mit kurzer Reifung. Uberwiegend in den Regionen des Riojas und des
Priorats vertreten.

Reserva/Gran Reserva:

Ausgewahltes Traubengut, Weine erfahren eine vorgesehene Mindest-
lagerzeit im Fass und in der Flasche. Uberwiegend in den Regionen des
Riojas und des Priorats vertreten.

Vino de Pago:

Die neuen Spitzenweine aus einer Lage, die im Besitz der Kellerei sein muss.
Portugal

Eines der interessantesten Weinbauldander Europas mit derzeit rasanten Ent-
wicklungen. Heimische Rebsorten, teilweise kombiniert mitinternationalen
Sorten, in Verbindung mit modernster Kellertechnik und Weinbergs-Man-

agement bieten dem Weinfreund spannende Entdeckungsmadglichkeiten.

Die wichtigsten Weinanbaugebiete
Douro, Alentejo, Ribatejo, Dao, Bairrada, Minho, Estremadura, Madeira

Die wichtigsten Rebsorten

WeiB: Arinto, Alvarinho

Rot: Aragonez, Castelao, Touriga Nacional, Touriga Francesa,
Tinta Baroca, Trincadeira

Die Giiteklassen und Qualitatsstufen

Vinho Regional:
Bezeichnung fiir Landwein

Indicacao de Proveniencia Regulamentada (IPR):
Klassifizierung von Qualitdtsweingebieten

Denominacao de Origem Controlada (D0OC):
kennzeichnet ein kontrolliertes Ursprungsgebiet und ist die hochste Stufe
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Warenkunde

Sherry

Herkunft:

Sherry ist ein versetzter Siidwein aus einem genau definierten Anbaugebiet
in Andalusien (Spanien), aus Jerez de la Frontera, Sanlicar de Barrameda
und Puerto de Santa Maria. Der groBte Teil des Gebietes gilt als “Jerez Supe-
rior” und zeichnet sich durch optimale Bedingungen durch Kalkbdden aus.
Das iibrige Gebiet besteht aus Tonbdden (barros) oder Sandbdden (arenas).

Trauben:

Sherry wird aus den weiBen Trauben Palomino (95 %), Pedro Ximénes (P. X.)
und Moscatel gewonnen. Die P.X.-Traube ist die siiBeste, aus der z. T. siie
Sherrys erzeugt werden.

Herstellung:

Der Weilwein, aus dem Sherry erzeugt wird, ist flach und ziemlich belan-
glos. Erst durch Aguardente, jenem Branntwein, der ihm in kleinen Mengen
zugegeben wird, erhdlt er seinen vollen, wiirzigen Geschmack und sein
unnachahmliches Feuer. Heute wird auf Grund der hoheren Effektivitdt
meistens entweder in Stahl-, Zement- oder Fiberglastanks vergoren, die
gekiihlt werden konnen. Friiher wurden Eichenholzfasser benutzt, die man
heute aber nur noch verwendet um sie an schottische Whiskyhersteller
zu verkaufen. Die Gartanks werden bei der zweiten Garung (Feingdrung)
zu knapp 80% gefiillt, damit der Wein genug Raum hat, um sein “Flor”

(Hefedecke der Palomino-Traube, die sich auf der Oberflache bildet) zu
entwickeln. Dieser Prozess spielt eine wesentliche Rolle beziiglich der
Entwicklung bestimmter Sherry-Aromen. Die erste Garung des Sherry
geschieht also traditionell im 600l Fass oder in Gartanks. Nach einem bis
zu drei Jahren Lagerung und Reifung wird der gespritete Wein in die so
genannten Solera-Fésser umgefiillt. Dies sind Fasser, die in {ibereinander
liegenden Stapeln geordnet jeweils den gleichen Wein enthalten, lediglich
von zunehmend jiingerem Alter. Der dlteste Sherry lagert ganz unten, in der
untersten Fassreihe namens “Solera”. Von Zeit zu Zeit wird Wein aus der un-
tersten Reihe entnommen und in Flaschen abagefiillt. Diese Fésser werden
mit Sherry aus der zweiten Reihe aufgefiillt usw.

Weinlese:

Die Weinlese findet jahrlich ab dem 8.September statt. Die Trau-
ben reifen in der Sonne auf Esparto-Matten nach. Mittels einer Kalk-Gips-
Bestdubung wird der Sauregrad herabgesetzt.

Pressen:
hydraulisch — Kerne und Stiele werden nicht zerdriickt, damit keine Gerb-
stoffe in den Most gelangen

Sorten:

Sherry wird je nach Zuckergehalt unterschieden in Dry, Medium Dry, Me-
dium Sweet oder Cream. Nach der Garung werden die Weine in zwei Grund-
typen klassifiziert, Fino (trocken, hell bis strohgelb, Mandelaroma, 15— 17
Vol %, als Aperitif) und Oloroso. Diese beiden Grundtypen sind Ausgang-
spunkte fiir dutzende von Arten, in denen der Sherry auf den Markt kommt.
Ihr Unterschied ist, dass Fino unter Flor reift, Oloroso unter Sauerstoff.

Fino und Manzanilla:

Finos und Manzanillas sind klassische, leichte, helle bis hellgoldene, stro-
hgelbe Weine, die trockensten aller Sherrys. Sie stammen aus dem An-
baugebiet Jerez de la Frontera. Finos haben ein feines Mandelaroma und
gelten als klassische Aperitifs. Manzanilla ist der leichteste Sherry, frisch,
aromatisch und leicht bitter. Es wird zundchst ein normaler Weiwein verg-
oren und zum Reifen ein bis zwei Jahre ins Eichenholzfass gelegt, dessen
Alkoholgehalt durch die Beigabe von Weinbrand auf 15-15,5% herauf-
gesetzt wurde. Im Fass bildet sich dann eine graugelbe Florhefe auf der
Weinoberflache, die immer wieder wachst und sich wie ein Film iber den
ganzen Wein, so dass dieser praktisch unter Luftabschluss reift. Die Flo-
rhefe hinterldsst charakteristische Geschmacksnuancen von Bittermandel
im Wein. Dem schlieBt sich das Solera-Verfahren an, in dem diese gereiften
Weine in einer ganz bestimmten Technik aus verschiedenen Jahren gemis-
cht werden. Das Durchschnittsalter eines normalen Fino betrdgt 5 Jahre,
allerdings mit einem Anteil sehr viel dlterer Weine.



Amontilado

Der Amontillado ist ein alter ausgebauter, dunkelgoldener bis hellbrauner
oder bernsteinfarbener Fino mit speziellem pikantem Haselnussaroma,
dass er durch einen bestimmten zweiten Reifeprozess erhalt. Er entwickelt
sich anfangs unter Flor (in diesem Stadium ist er ein Fino), durchlduft dann
aber eine Oxidations-Phase. Amontillados reifen zumeist lange im Fass und
gelten deshalb als korperreichste und geschmacksintensivste Qualitdts-
stufe der Finos. Teilweise kommt ihnen ein doppeltes Solara-Verfahren
zu Gute. Giinstige Amontillados sind allerdings lediglich Mischungen aus
minderwertigen Finos und Olorosos ohne zweite Reifung. Amontillado wird
als Medium und Medium Dry angeboten, ist mild bis trocken. Der Medium
Dry Amontillado ist ein halbtrockener mahagonifarbener Wein mit wiirzi-
gem Aroma, ein Amontillado-Verschnitt aus jungen und siien Weinen.

Pale Cream

Eine siiBe Fino-Variante aus der benachbarten Stadt Sanlucar de Barrameda
ist der Pale Cream. Er ist im Vergleich zu Fino zarter und eignet sich sogar
als Begleiter zum Essen.

Palo Cortado

Palo Cortado ist eine seltene Variante des Amontillado mit leuchtender
Mahagoni-Farbe. Er ist trocken und hat ein Haselnuss-Aroma. Er beginnt
als Fino, verliert aber dann den Flor und nahert sich den Olorosos an. Ge-
schmacklich liegt er zwischen Amontillado und Oloroso, ist sehr aromatisch.

Oloroso

Olorosos (oloroso heiB3t ibersetzt duftend) sind dunkelbraunere, kraftigere,
korperreichere, schwerere Weine als Finos und Amontillados, mit vollem
Walnussaroma. Sie sind knochentrocken bis leicht siiBlich-wiirzig. Ihnen
fehlt es an Flor. Nach der Garung werden sie auf 18 % Vol. aufgespritet,
so dass der Flor abstirbt. Diese Sherrys entstehen also ohne Florschicht,
stattdessen aber unter dem Einfluss von Sauerstoff. Olorosos reifen bis
zu 10 Jahre in Fass, wobei der Alkoholgehalt auf bis zu 24 % Vol. steigen
kann. Nach Abschluss der Fasslagerung/Reifung durchlaufen Olorosos eb-
enfalls das Solera-System und werden nochmals klassifiziert. Der groRte
Anteil wird zum eigentlichen Olorosos, dennoch gibt es Deklassierungen.
Die Qualitdt kann variieren, je nachdem ob es sich um einen jungen Oloroso
handelt, der mit einfachen SiiBweinen verschnitten wurde, oder um einen
alten Oloroso mit einem bis zu 10 % igen Anteil an Pedro-Ximénez-Trauben.
Olorosos zahlen zu den langlebigsten Weinen der Welt, sie kdnnen 50 — 100
Jahre alt werden.

Cream-Sherrys

Diese sind mit SiiBwein (Dulce) aus P.X. oder zunehmend auch Moscatel ver-
schnittene Olorosos bzw. Rayas. Die kraftigsten Olorosos werden zu Raya
deklassiert und zu Cream Sherry verarbeitet. Bei einfachsten Creams wird
dazu eine Zuckerldsung oder aber Most verwendet. Hochwertigere Creams
enstehen aus eingedicktem Traubenmost der P.X.-Trauben. Die besten
Creams (dann Amoroso) sind lange im Solera-Verfahren gereifte P.X.-
Sherrys. Cream Sherrys sind eine siif8 ausgebaute und dunkle Variante der
Olorosos, die ohne Florschicht reifen. Cream Sherry wurde speziell fiir den
nordeuropdischen Geschmack kreiert und ist in Spanien nicht sehr beliebt.

Golden Sherry
Golden Sherry ist ein dem Cream dhnlicher, milder und beschrankt siiBer
Sherry.

Pedro Ximénez

Pedro Ximénez ist eine siif ausgebaute Variante aus der gleichnamigen
Rebsorte, die Trockenbeerenauslese unter den Sherrys. Die Trauben werden
der Sonne ausgesetzt, weshalb sie Feuchtigkeit verlieren. Ein alter und im
Solera-Verfahren gut ausgebauter PX-Sherry ist fast sirupartig und von
schwarzbrauner Farbe mit Aromen von getrockneten Pflaumen und Rosinen.

I
(=2}
=3
E
:
o

(=

~
f=

2
f=
<
f=3

v

=

2




=
[=2]
=
2
=
o
o
~
f=
k]
f=
<
Qo
v
=
=

Warenkunde
Portwein

Definition/Herkunft:

Portwein (18 —21% Vol.) ist ein portugiesischer Dessertwein bzw. Likor-
wein, der nach der Hafenstadt Porto benannt worden ist. Es gibt ihn seit der
Halfte des 17. Jahrhunderts. Die Heimat der Weine fiir den Port liegt in ei-
nem fest bestimmten Gebietim nordlichen Portugal,im Douro-Tal. Esist das
dlteste Weinanbaugebiet der Welt und bietet optimale Klimabedingungen
und Bodenbeschaffenheiten (Schiefergestein). Von den 80 verschiedenen,
im Douro-Tal angebauten Rebsorten weden 40 fiir die Produktion von Port-
wein verwendet. Alle Portweinfirmen (ca. 58) besitzen Lager am anderen
Ufer des Douro, in Vila Nova de Gaia, wo das Portweininstitut “Instituto do
Vinho do Porto” fiir Kontrolle und Qualitét des Portweins verantwortlich ist.
Heute werden Portweine auBBerdem auch in Argentinien, Chile, Mexiko und
Uruguay hergestellt.

Erzeugung:

Trauben:

Die roten Rebsorten sind Bastardo, Donzelinho, Mourisco Tinto, Touriga,
Francesa, Tinta Roriz, Tinto (do, Touriga Nacional, Malvasia Preta,
Tinta Amarela und Tinta Barroca. Die weilen sind Donzelinho Branco,
Esgana-Cdo, Folgazdo, Gouveio, Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho, Codega
und Malvasia Rei.

Weinlese:
Ende Sept. Anfang Oktober (steile Hange bis 60 Grad Neigung)

Maischen/Pressen:

Heute arbeitet man mit Zentrifugen und Gartanks. Die Trauben werden
maschinell zerquetscht und entstielt, pumpt sie dann in gekiihlte Zement-
behdlter, die nach zwei Tagen verschlossen werden.

Garung:

In den Zementbehaltern entwickelt sich Warme, die die Garung auslost.
Wenn der Zucker in der Masse zur Halfte vergoren ist, wird die Maische aus-
gepresst und der Most zum Weitergdren in Fésser geleitet. Soll der Wein
sii werden, stoppt man die Garung (meist nach 2 Tagen) durch Zugabe von
hochprozentigem Traubendestillat/Weinbrand (Avinieren). Der nun hohe
Alkoholgehalt verhindert die Nachgarung und steigert die Haltbarkeit und
Lagerfahigkeit (Verhaltnis: 450 | Most zu 100 | Weinbrand).

Reifung/Lagerung:

Wein-Branntwein-Mischung entwickelt nur langsam Geschmack, lange,
bis zu 50 Jahre andauernde Reifezeit in Villa Nova de Gaja gegeniiber von
Porto (am anderen Ufer des Douros)



Portwein

Sorten: Portweine gibt es von dunkelrot (full red) @iber rubinrot (ruby),
lohfarben (tawny) bis zu blassgelb (pale white). Rote und rubinrote Port-
weine, das Ergebnis aus verschiedenen Verschnitten, lagern im Fass. Da sie
jung, siiB, korperreich und fruchtig sind, werden sie als Dessertweine emp-
fohlen. White Port (weiBer Portwein) wird aus hellen Trauben gewonnen.
Er ist im Handel mit der Bezeichnung “Dry Port” oder “Medium White” zu
finden. Auf dem Etikett steht die Bezeichnung weiB8/white. Diese Portweine
reifen ebenfalls mehrere Jahre im Holzfass. Es wird versucht, sie als Aper-
itifweine zu etablieren.

Ruby/Tawny

Ruby ist ein junger, rubinroter bis schwarzer, meist siiBer, kréftiger Port, der
oft nur drei Jahre im Fass lagert. Er wird aus roten Trauben gekeltert. Aus-
gebaute Rubys, die mind. 20 Jahre im Fass gelagert werden, sind der Fine
Ruby, der Tawny und der Fine Tawny. Tawny hat durch lange Fasslagerung
eine helle/gold-gelbe Farbe angenommen. Durch Oxidation ist er nicht so
st wie Ruby und oft von sehr guter Qualitat.

Vintage Port

Vintage Port am populdrsten. Er ist ein sehr rarer und hochwertiger Jah-
rgangsport aus roten Trauben von Spitzenweinen eines auBergewdhn-
lichen Jahres. Es werden Weine aus verschiedenen Lagen und meist von
verschiedenen Weingiitern verwendet. Vintage Ports werden nach zwei
bis drei Jahren Fasslagerung in Flaschen gefiillt und reifen darin mind. 10,
normalerweise 15— 20 Jahre weiter. Auf dem Etikett muss das Erntejahr an-
gegeben sein. Gedffnet verliert er nach mehreren Tagen sein Aroma.

White Port
White Portist ein Produkt aus weilen Trauben ohne vorgeschriebene Mind-
estlagerzeit. Meist lagert er 2 — 3 Jahre.

Late Bottled Vintage Port (L.B.V.)

Late Bottled Vintage wird aus dem Wein eines Jahrgangs hergestellt, der
erst zwischen dem 4. und 6. Jahr von Fass auf Flaschen gefiillt wird und
in ihnen nur kurzzeitig nachlagert. Somit reift er doppelt so lange wie der
Vintage Port. Auf dem Etikett muss auch hier das Erntejahr vermerkt sein.

Vintage Character

Dieser Port besteht aus den besten Weinen verschiedenster Jahrgange nur
aus dem Cima Gorgo Gebiet. Vintage Character ist also eine Jahrgangs-
Cuvée, die mind. vier bis fiinf Jahre im Fass und kurzzeitig in Flaschen lagert.

Als weitere Sorten sind der Crusted Port (Poor man’s Vintage), Single Quinta
Vintage Port, Colheita und Wood Port zu nennen.
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Spanien/Rias Baixas

Adega Valdes, Rias Baixas

Nicht nur in der spanischen Spitzengastronomie geniel3t die im duBersten Nordwesten der iberischen Halbinsel gelegene e
Region Rias Baixas Kultstatus! Die Albarinos gelten als die besten und teuersten WeiBweine Spaniens. Das Klima Galiciens, vor v @

allem an der Kiiste, ist ungewdhnlich feucht und kiihl. Adega Valdes, eine kleine Bodega von gerade mal 18 ha, bautseitmehr A d e ga Vald és
als 30 Jahren Reben im spektakuldren Ulla-Tal an. Nach einhelliger Meinung der Fachwelt gehort dieses Haus zu den absoluten

Spitzenbetrieben in der Region!

Art.-Nr. |Jg. |Bezeichnung | |Versch|uss | FI./Karton| I/Fl. | €/Fl.
549557 | 18er | Gundian Albarino, DJ. ol ok | e | o | 0%

Bodegas Vicente Gandia

Vicente Gandia ist ein Giber 130 Jahre altes Weingut, welches im Jahre 1885 gegriindet wurde. Aktuell wird die Bodega in der
4. Generation geleitet, wobei stetig an traditionellen Werten, die seit der Griindung bestehen, festgehalten wird. Gleichzeitig
wird zum Fortschritt beigetragen, indem Wert auf Qualitdt und Innovation gelegt wird, aber die geerbte Weintradition trotz-
dem nicht in Vergessenheit gerdt. Das Weingut Vicente Gandia wurde schon immer fiir sein Streben nach Internationalitdt
charakterisiert. Vicente Gandia ist das groBte Weingut Valencias und produziert ein attraktives Portfolio mit Weinen aus den ﬂG—‘
wichtigsten Herkunftsregionen Spaniens. Hierzu gehdren die D.0.s Valencia, Utiel-Requena, Alicante, Cava, Ribera del Duero, VICENTE GANDIA

% Rioja, Rias Baixas und Priorat. Im Jahr 2014 gewann Vicente Gandia den Titel ,bestes spanisches Weingut” beim internatio-

KB nalen Wettbewerb des AWC Wien. Im gleichen Jahr wurde das Weingut von der ,World Association of Writers and Jornalists

g of Wines and Spirits” auf die Liste der besten 50 Weingiiter der Welt gesetzt. Der europdische Vereinsrat fiir Gastronomie

§ (CEUCO) verleihte dem valenzianischen Weingut Vicente Gandia den Preis “Aurum Europa Excellence Enogastronomic” in der

= Kategorie “Bestes Weingut Europas 2018".

=
Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Gebiet Verschluss | Fl./Karton I/Fl. €/Fl.
550617 Pluvium Blanco, Premium Selection, 335

Merseguera / Sauvignon Blanc, Vino Blanco Valencia Q S 6 0,75 !
542177 18er Nebla Blanco, Verdejo, D.0. Rueda Q S 6 0,75 4,60
550637 17er Ostras Pedrin! Verdosilla - Alto Turia, D.O. Valencia Q K 6 0,75 6,95
548627 18er El Miracle Rosé, Bobal/Shiraz, D.0. Alicante b K 6 0,75 4,00
550607 Pluvium Tinto, Premium Selection,
Bobal / Cabernet Sauvignon, Vino Tinto Valencia . S 6 0,75 3,35

544057 18er Raiza Young Red Wine, D.0. Rioja 4 K 6 0,75 420
544067 16er Raiza Red Wine Crianza, D.0. Rioja L4 K 6 0,75 5,35
544077 T4er Raiza Red Wine Reserva, D.0. Rioja ’ K 6 0,75 6,85
544087 10er Raiza Red Wine Gran Reserva, D.0. Rioja 4 K 6 0,75 12,85
546377 18er Dolmo Tinto Roble, D.0. Ribera del Duero | @ K 6 0,75 6,05
550557 17er "B0", Bobal, D.0. Utiel-Requena Ld K 6 0,75 6,15
550647 16er Uva Pirata, Petit Verdot, D.0. Valencia L4 K 6 0,75 7,65
550127 | 16er | Xibrana Crianza Red Wine, D.0. Priorat L4 K 6 0,75 9,30




NG
VICENTE GANDIA

SINCE || 885

BEST
EUROPEAN
WINERY

CEUCO
AURUM AWARDS
ATHENS

ane

VICENTE GANDIA ISTEIN UBER 100 JAHRE ALTES WEINGUT, WELCHES IM JAHRE 1885 GEGRUNDET WURDE. AKTUELL WIRD DIE BODEGA IN DER 4
GENERATION GELEITET, WOBEI STETIG AN TRADITIONELLEN WERTEN, DIE SEIT DER GRUNDUNG BESTEHEN, FESTGEHALTEN WIRD. VICENTE GANDIAS
WEINE STAMMEN AUS DEN WICHTIGSTEN HERKUNFTSREGIONEN SPANIENS UND SIND HEUTE IN 93 LANDERN AUF 5 KONTINENTEN PRASENT.



Spanien/Rioja

Familia Martinez Bujanda, Rioja

Nur ihre absoluten Spitzenprodukte nennt die Bodega M. Bujanda ,Conde de Valdemar”. Fiir diese Weine werden die besten

Trauben aus 230 ha eigenem Weinbergsbesitz in der Rioja Alavesa rigoros selektiert. Die Trauben werden ohne Stiel und Sten- “‘\

gel gekeltert; die jungen Weine in Fasser aus amerikanischer Eiche Giber Jahre gelagert. Am Ende stehen sehr warme, weiche,

gut strukturierte Weine. Neben dem weitverbreiteten Tempranillo wird ebenfalls die fast in Vergessenheit geratene, aber M A RQLQ NEZ
hochwertige Mazuelo Traube verwendet. Bei den weien Rebsorten findet die Viura Traube besondere Aufmerksamkeit: ihre BUJANDA
Verbreitung ist begrenzt, doch ihr Potential und unverwechselbarer Charakter haben ihr zu internationaler Hochachtung

verholfen.

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. | €/Fl.
543527 |16er |Candidato Barrica 3, Tempranillo, VdT de Castilla | b4 | S | 12 | 0,75 | 4,85
543537 | 15er | Candidato Barrica 6, Tempranillo, T de Castilla e s | o | o | s0s

Bodega Martinez Bujanda, Rioja

Bodegas Valdemar gehdrt zu einer bedeutenden Gruppe von Weinkellereien, die im Familienbesitz mit langer und stolzer

Weinbautradition ist. Die Kellerei ist immer darauf bedacht, den bestmdglichsten Zustand in den Weingarten sicherzustel- ODEGAS

= len, um Weine optimaler Qualitdt zu gewdhrleiten. Die Weine stammen ausschliesslich aus den mehr als 400 Hektar eigenen

Rl Weingdrten, die innerhalb der D. 0. Ca. Rioja gelegen sind. Die Weingarten der Familie verteilen sich auf drei Anbauzonen, aus aLDEMaR

S denen sich die Rioja zusammenstellen. Die ausschlieliche Verwendung von Trauben aus eigenen Weingdrten ermdglicht der

g Kellerei Weine von unverwechselbarem Charakter.

‘E‘ Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Verschluss | Fl./Karton I/Fl. €/Fl.

= 543557 17er Valdemar Tinto Tempranillo, DOCa b4 S 6 0,75 6,20
543567 15er Conde de Valdemar Crianza, DOCa L d K 6 0,75 8,60
543577 Ter Conde de Valdemar Reserva, DOCa L4 K 6 0,75 12,60
543587 08er Conde de Valdemar Gran Reserva, D0Ca L4 K 6 0,75 18,70
543588 04er Conde de Valdemar Gran Reserva, D0Ca L4 K 4 1,50 3715




Spanien /Rioja / Tierra de Castilla

BAREN DE LET

Marqués de Caceres, Rioja

Die drei Weinexperten Marqués de Caceres, Enrique Forner und der beriihmte Bordeaux-Oenologe Emile Peynaud fanden die Py

besten Boden in der Rioja Alta. Sie griindeten die Union Viti-Vinicola, der sich hunderte Winzer aus der Umgebung anschlos- Sy

sen. Mit erheblichen Investitionen wurden moderne Kelterungs- und Lagerstatten geschaffen. So kontrolliert die Union nun .

die gesamte Weinerzeugung: Lesequt nur von ausgesuchten Boden und Winzern; Kelterung und Garung nach den neuesten Ma['CIlléS

die ges igung: Leseg g , g 9 deCaceres

dnologischen Erkenntnissen. S
Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Verschluss | Fl./Karton I/FI. €/Fl.
543107 18er Marqués de Caceres Blanco, D.0. Q S 6 0,75 5,30
543123 13er Marqués de Caceres Crianza, D.0. 9 K 12 0,375 490
543127 15er Marqués de Caceres Crianza, D.0. 4 K 6 0,75 8,35
543137 12er Marqués de Caceres Reserva, D.0. b4 K 6 0,75 14,30
543147 1ler Marqués de Caceres Gran Reserva, D.0. 4 K 6 0,75 19,95

Baron de Ley, Rioja

Das Weingut wurde im Jahre 1985 von einer kleinen Gruppe angesehener Rioja-Spezialisten fiir ein bis dahin in Spanien ein- %
zigartiges Projekt gegriindet: ein Weingut im Stil des Bordeaux Chateau. So pflanzte man 1985 Tempranillo-Trauben sowie S
einen kleinen Teil Cabernet Sauvignon. Das Hinzufiigen geringer Mengen Cabernet Sauvignon zeigt, daf diese Rebsorte her- E
vorragend als Ergénzung der Tempranillo-Traube geeignet ist, da sie sich sehr gut mit ihr verbindet und zusatzliche Extrakte, §
Farbe und Tanninpotential beitragt. BARON DE LEY a
=

Art.-Nr. | Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. | €/Fl.

543207 | 1er | Baron de Ley Reserva, D.0.Ga ek | 6 | oo | mw

543217 | 12er | Baron de Ley Gran Reserva, D.0.Ca. | 4 | K | 6 | 0,75 | 20,95

Bodegas Lopez Mercier, Tierra de Castilla A

Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Verschluss | Fl./Karton I/Fl. €/Fl.
551357 18er Cal y Canto Blanco, Viura & Verdejo, Tierra de Castilla Q S 6 0,75 3,00
551347 18er Cal y Canto, Tempranillio, Merlot, Syrah, Tierra de Castilla 4 S 6 0,75 2,90
551348 16er Cal y Canto, Temranillio, Merlot, Syrah, Tierra de Castilla 4 K 6 1,50 5,90
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Spanien/Ribera del Duero

Bodegas Vizcarra, Ribera del Duero

Ribera del Duero ist nach wie vor eine der ,Boom-Regionen” Spaniens. Leider verdndern derzeit viele Bodegas ihren Wein-
stil sehr stark in Richtung ,Internationalitat” (ausschlieBlich franzdsische Barriques, Einsatz von Cabernet Sauvignon). Damit
verlieren diese Weine natiirlich auch ein Stiick Authentizitdt und werden austauschbarer! Mit der Bodega von Juan Carlos
Vizcarra, der schon als brandheifer Tipp gehandelt wird, prasentieren wir Weine von Rebanlagen, die teilweise 20 bis 30 Jahre
alt sind und ausschlieBlich aus der hier heimischen ,Tinto Fino” (Tempranillo) bereitet werden.

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss |
546257 | 17er | Vizcarra Roble “Senda del Oro”, D.O. | 4 | K |
546267 | 15er | Vizcarra 15 meses, D.0. | L4 | K |
546277 | 03er | Vizcarra Torralvo, Einzellage, D.0. | Ld | K |

Pesquera, Ribera del Duero

A. Fernandez, unbestrittener Vorreiter fiir Spitzenweine aus dem Ribera del Duero, beweist, was Pioniergeist bewegt. Er pflanz-
te Reben, wahrend andere Bauern der Region ihre Rebberge fiir eintragliche Zuckerriiben rodeten. Der von Robert Parker
publizierte Vergleich mit dem Pétrus ist legenddr. Heute herrcht A.Fernandez iiber 800 Hektar Weinberge und produziert
gemeinsam mit seinen vier Tochtern Weine im hdchsten Qualitatsbereich.

Art.-Nr. Jg. Bezeichnung Verschluss
547907 16er Pesquera Crianza, D.0. b4 K
547937 14er Pesquera Reserva, D.0. 4 K
547807 14er Condado de Haza Crianza, D.0. 4 K

VIZCARRA

Fl./Karton
6
6
6

I/FI.
0,75
0,75
0,75

TINTO

€/Fl.
9,80
18,00
37,75

PESQUERA

Fl./Karton
6
6

I/FI.
0,75
0,75

0,75

€/Fl.
20,70
33,05

15,65



Spanien/ Utiel-Requena / Valdepenas / Jumilla

Vegalfaro, Utiel-Requena

Im ndrdlichen Teil der Levante, direkt angrenzend an Valencia, liegt auf einem kargen Hochplateau die nahezu unbekan- VIREDOSSBADEGAS

nte Weinbauregion Utiel-Requena. Bodegas Vegalfaro sind Vorreiter fiir Weine von sehr gutem Preis-Genuss-Verhaltnis! Auf VEGALFARO

lediglich 55 ha, die sich auf drei kleine Fincas verteilen, baut Vegalfaro neben der heimischen Bobal auch Tempranillo, Shiraz, @

(Cabernet Sauvignon und Merlot an. Die Weine bieten bereits in ihrer Jugend perfekten Trinkgenuss. e 4

Art.-Nr. | Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. | €/Fl.
550487 | 15er | Tio Emilio, Bobal /Merlot, D.0.. ek | e | o | s
550497 | 17er | Caprasia, Bobal /Merlot, D.O.P . 2 S R BV S )
550507 | 15er | Caprasia, Bobal, D.OP, ek | e | oo | 8%

Navarro Lopez, Valdepenas

Aus der neu gebauten Kellerei kommen modernst vinifizierte Qualitdtsweine mit einem in Europa fast unschlagbar guten
Preis-/Qualitdtsverhaltnis. Dazu tragt auch das warme Klima in Valdepenas bei, hier reifen die Tempranillo-Trauben phantas-
tisch aus. Die daraus gekelterten Weine haben eine groBe Fruchtfiille und eine wunderbare Aromatik.

NAVARRO LOPEZ

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. | €/Fl.
548001 | 18er | Oromonte, Tempranillo, Vino de Mesa | L4 | S | 6 | 1,00 | 495
548007 |17er |0romonte,Tempranillo,VinodeIaTierradeCastiIIa | 4 | K | 6 | 0,75 | 4,25
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Ego Bodegas, Jumilla

Die Bodegas EGO ist im Anbaugebiet Jumilla, im Siidosten Spaniens zu Hause, nur wenige Kilometer vom Stadtzentrum ent-

fernt. Es ist ein Familienbetrieb, gegriindet von Santos Ortiz und von Beginn an der Qualitdt verpflichtet. Hier in Jumilla ist

das Klima kontinental geprdgt und es gibt groBe Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht. Von Westen schiitzt das

Plateau von La Mancha vor kalten Winden des Atlantiks und von Osten iibt das Mittelmeer seinen klimatischen Einfluss aus.

3.000 Sonnenstunden im Jahr verwdhnen die Trauben wahrend der Reifung. ,EGO” steht fiir ein gesundes Selbstbewusst-

sein, Talent und Ehrgeiz moderne Weine zu produzieren und die Tradition dabei nicht zu vergessen. Von 25 Hektar eigenen EGOBODEGAS
Weinbergen werden die Trauben per Hand gelesen und im modernen Keller von Oenologe Antonio Arraez zu ansprechenden

Weinen verarbeitet.

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/FI. | €/Fl.
551957 | 16er | Goru, DO, Monastrell & Syrah & Petit Verdot ek | e | o | s
551977 |16er |Ta|ento, DO, Monastrell & Syrah | L4 | K | 6 | 0,75 | 5,25
551967 | 15er | Fuerza, DO, Monastrell & Cabernet Sauvignon | 9 | K | 6 | 0,75 | 7,20
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Spanien/Priorat/Penedés / Bierzo

Cims de Porrera, Priorat

Porrera ist ein hochgelegenes Dorf im unwirtschaftlichsten Teil des Priorat. Es verfiigt iiber die besten und dltesten Wein-
berge. José Luis Pérez hat ein Projekt gestartet, um der dortigen Landflucht Einhalt zu gebieten und die uralten Weinberge
vor dem endgiiltigen Verfall zu retten. In die Kellereigebdude wurde erheblich investiert, neueste Technologie angeschafft
und die besten Barriques aus Frankreich gekauft. ,Cims” heiBen die Bergkuppen in der Gegend um Porrera und als ein wahrer
LGipfelstirmer diirfte sich auch bald dieses Weingut entpuppen.

Art.-Nr. Jg. Bezeichnung Verschluss
550057 15er Vi de Vila de Porrera Blanc, Garnacha Blanca/ Picapoll / PX, D.0.Ca Q K
550037 14er Vi de Vila de Porrera, Carinena/ Garnacha, D.0.Ca. L4 K
550047 1ler Cims de Porrera classic, Carinena/ Garnacha, D.0.Ca. 4 K

Miguel Torres, Penedés

Niemand sonst ist fiir den spanischen Weinbau der letzten zwanzig Jahre so bedeutend gewesen wie Miguel A. Torres. Seine
Familie betreibt bereits seit dem 17.Jahrhundert Weinanbau im Penedés, einem beriihmten Anbaugebiet in Katalonien.
Durch Pionierarbeit, Innovation und dem unermiidlichen Einsatz der Familie fiir Qualitdt und Skologischen Weinanbau,
geniel3en die Weine von Torres heute Weltruf.

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss |
540037 |18er |MasRabeII Rosado, D.0. | Y | S |

L | |
540017 | 14er | Gran Coronas Cabernet Sauvignon Reserva, D.0. | L4 | K |

Finca Losada, Bierzo

Reichlich 40 Jahre ist es her, daB Emile Peynaud, der Vater der modernen Onologie, die Meinung duBerte, die nordwest-
spanische Region Bierzo verfiige iiber eines der weltweit besten Terroir zur Erzeugung von Spitzenweinen. Jetzt endlich ist es
soweit. Fine winzig kleine Schar von Onologen ist angetreten, die weise Vorhersage des Altmeisters zu bestitigen und die in
Bierzo heimische Rebsorte Mencia international bekannt zu machen. Ganz vorne mit dabei, und auf bestem Wege, ein echter
Insider-Tipp zu werden, ist die winzig kleine Finca Losada. Eine illustre Schar spanischer Geschaftsleute mit einem ausge-
pragten Hang zu feinem Essen und allerbesten Weinen hat sich zusammen gefunden und den Macher Amancio Fernandez
mit allen Vollmachten ausgestattet, um auf der Finca Losada unverwechselbare Einzelstiicke zu produzieren. Hinsichtlich
Eleganz und Feinheit der Weine orientieren sich sowohl Investoren als auch Macher von Losada an keinem geringeren als
an Chateau Petrus. Keine superkonzentrierten Monsterweine sollen aus der subtilen Rebsorte Mencia entstehen, sondern
hochfeine, charmante Weine zum Trinken.

2

S

st
Cims de

Porrera

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. |

551057 | 18er | Pajaro Rojo, DOC NEor | 9| k|
551047 | 16er | Losada, DOC NEw' | ® | k|

Fl./Karton I/FI. €/Fl.

6 075 2025

6 075 2095

6 075 51,90

TORRES

PRLdy e

Fl./Karton | I/7FI. | €/Fl.

6 | o5 | 630

6 | om | g
EN

€/Fl.

| oo | 1060

6 | o |



Sherry

Art.-Nr.
571607

570007
570027
570037
570087
570067
570057
570107
570075
570315
570335
570345

572117

571707

51177

571697

571777

Jg.

Bezeichnung
HAUSMARKE Medium Dry Sherry

Emilio Lustau Fino “Jarana”, Solera Reserva

Emilio Lustau Manzanilla “Papirusa”, Solera Reserva

Emilio Lustau Medium Dry Amontillado “Los Arcos”, Solera Reserva
Emilio Lustau Deluxe Cream “Capataz Andres”, Solera Reserva
Emilio Lustau Dry Oloroso “Don Nuno”, Solera Reserva

Emilio Lustau Palo Cortado “Peninsula”, Solera Reserva

Emilio Lustau Pedro Ximenez “San Emilio”, Solera Reserva
Emilio Lustau East India, Solera Reserva

Emilio Lustau Manzanilla Pasada de Sanlucar 1/80, Almacenista
Emilio Lustau Palo Cortado 1/50, Almacenista

Emilio Lustau Oloroso del Puerto 1/110, Almacenista

Osborne Medium
Sandeman Medium Sweet
Sandeman Medium

Sandeman Fino

Tio Pepe Fino

Vol. %
15,0

15,0
15,0
18,5
20,0
20,0
19,0
17,0
20,0
17,0
19,0
20,0

15,0
15,0
15,0

15,0

15,0

I/Fl.
0,75

0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,50
0,50
0,50
0,50

0,75
0,75
0,75

0,75

0,75

Spanien/Sherry

€/Fl.
540

13,25
13,65
1315
15,40
20,65
20,70
24,15
14,40
19,95
19,55
21,20

540

6,50

6,50
6,50

10,15
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Portugal / Duoro / Alentejo

iy

Adriano Ramos Pinto Vinhos, Douro

Fiir die Erzeugung des ,Duas Quintas” unterhdlt das Portweinhaus Adriano Ramos Pinto zwei Weingiiter. Die 80 Hektar groRe
Quinta da Ervamoira liegt unweit der spanischen Grenze am Rio Cda im Douro Superior. Hier sind die Berge am hdchsten, die
Tage am wadrmsten, das Wetter am trockensten. Die 50 Hektar groRe Quinta dos Bons Ares liegt etwa 650 Meter iber dem
Meeresspiegel; kiihler und etwas feuchter als Quinta da Ervamoira bietet der Ort einmalige Voraussetzungen fiir die Rot-
weinproduktion. Deswegen wurde hier ein neuer, moderner Keller mit temperaturkontrollierten Edelstahlgédrbehéltern und
kiihlem, feuchtem HolzfaBkeller errichtet.

Art.-Nr. |Jg. | Bezeichnung | | Verschluss | Fl./Karton | I/Fl. | €/Fl.
560107 | 16er | Duas Quintas, DO e ok | 6 | o | 0
560117 | 15er | DuasQuintas Reserva, D.0.C ek | e o | B3

Quinta das Arcas, Alentejo

“Die Weine sind das Ergebnis engagierter Arbeit in Harmonie mit der Natur. In jeder Flasche kann man die Vielfalt frischer

Aromen schmecken.” Mit diesem Vorsatz tritt das Team der Quinta das Arcas seit vielen Jahren an. Der Familienbetrieb wurde :
1985 von Antdnio Monteiro Esteves gegriindet. Ganz besonders aber hat es der Familie die frischen, knackigen, alkoholarmen
Vinho Verdes und die Qualitatsweine, die in der Region Alentejo produziert werden, angetan. Das Alentejo ist eine dyna-

% mische Wein-Region. Die Bdden sind aus Schiefer, Granit und Quarziten mit Anteilen anderer Gesteinsarten, darunter sogar QUINTADasARCAS

S Marmor. In dem extrem trockenen Klima, mit einem groen Gefille zwischen Sommer- und Wintertemperaturen, gedeihen

g vor allem Rotweintrauben von ganz besonderer Qualitdt; fruchtvoll mit warmen, reifen Aromen.

‘E‘ Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Verschluss | Fl./Karton I/Fl. €/Fl.

= 561107 18er Conde Villar, Vinho Verde Branco, D.0.P. Q S 6 0,75 450
561097 18er Conde Villar, Vinho Verde Rosé, D.0.C. b S 6 0,75 450
561117 16er Tapada de Villar Tinto, Aragones, Trincadeira, Alicante Bouchet, D.0.P. L4 K 6 0,75 8,45
561127 12er Tapada de Villar Tinto Reserva, Alicante Bouchet, Aragones,

Alfrocheiro, D.0.P. ’ K 6 0,75 17,75




Portugal / Portwein / Madeira

Portwein

Art-Nr. | Jg. Bezeichnung Vol. % I/Fl. €/Fl.

576117 Delaforce Fine Ruby Port 20,0 0,75 10,90

576127 Delaforce Fine White Port 20,0 0,75 10,90

576507 HAUSMARKE Port Tawny red 20,0 0,75 710

576517 HAUSMARKE Port white 20,0 0,75 710

576307 Sandeman Porto Tawny 19,5 0,75 9,90

576317 Sandeman Porto White 19,5 0,75 9,90

577827 Taylor‘s Port Selected Ruby 20,0 0,75 10,80

577837 Taylor’s Port Chip Dry 19,5 0,75 16,25

577847 13er Taylor’s Port Late Bottled Vintage 20,0 0,75 16,90

577807 Taylor’s Port Tawny 10 years old 20,0 0,75 25,75

577817 Taylor’s Port Tawny 20 years old 20,0 0,75 50,20
Madeira 5

Art-Nr. | | Bezeichnung | Vol. % | I/FI. | €/Fl. *’,:"

580257 | | Madeira Justinos sweet L0 | oo | s [

580507 | | Flagman’s Madeira e | o | 93
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